
Оценочныйлист комиссии по родительскому контролю

за организацией питания обучающихся в

МБОУ «Школа №33»

Дата и время проведения проверки: =. 722225, _$.40- 9.2 7 с.вевес_Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

ППререеееет. АблеДерево ГФерре
`Фетрое <Фхедаы,оля 5 ла

№ Показатель качества/вопрос Да|Нет
п/п

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены
1|Имеется доступ:

— к раковинам для мытьярук;
— мылуи антисептикам;

— средствам для сушки рук
Ах

2 |Обучающиеся пользуются созданными условиями

Санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи
3|Помещение для приема пищи чистое Гр
4 |Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищина ремомент работы комиссии

5|Обеденные столычистые (протертые) и
6|Обеденные столыи стулья без видимых повреждений (/

Режим работы помещенийдля приема пищи
7|Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися [
8|Предоставление горячего питания обучающимся осуществляется в

соответствии утвержденным графиком приема пищи х
Рацион питания

9|Имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастных и



групп и режимов функционирования [7
10 |Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей [
11|Фактыисключения или замены блюд при сравнении основного меню с

ежедневным не выявлены и
12 |В рационе отсутствуют запрещенные продуктыи блюда (х
13|Питание обучающихся организованос учетом особенностей здоровья хдетей

14 |Блюда подают детямв соответствиис температурой, указанной в итехнологических картах

Культура обслуживания
15 |Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд, одеты

в санитарную одежду 79
16 |Внешнийвид и подача блюд эстетичен. и

Член(ы) комиссии:

#_/ / ХДет=о® <бтениый Борисевенеи



}

Оценочныйлист комиссии по родительскому контролю

за организацией питания обучающихся в

МБОУ «Школа №33»

Дата и время проведения проверки: _43. (2. (045,, 2:45- 13Я севеерею
Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку: ср

“ревиеене Сгого. осевые 54
Якенофо Ичлчя Рамове , 15’

№ Показатель качества/вопрос Да|Нет
п/п

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены
1|Имеется доступ:

— к раковинам для мытья рук;

— мылуи антисептикам; 1

— средствам для сушки рук
===

2 |Обучающиеся пользуются созданными условиями

Санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи
3|Помещение для приема пищи чистое и
4 |Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищина имомент работы комиссии

5|Обеденные столычистые (протертые) и
6 |Обеденныестолыи стулья без видимых повреждений у

Режим работы помещенийдля приема пищи
7|Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися и
8 Предоставление горячего питания обучающимся осуществляется в

соответствии утвержденным графиком приема пищи

Рацион питания——_

9 Имеется утвержденное меню основного питаниядля всех возрастных \
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групп и режимов функционирования
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10 |Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей <}

‘32020,52
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11]|Фактыисключенияили замены блюд при сравнении основного меню с

ежедневным не выявлены иго
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12 |В рационе отсутствуют запрещенные продуктыи блюда
13|Питание обучающихся организовано с учетом особенностей здоровья

детей

:ириэ

14|Блюда подают детям в соответствии с температурой, указаннойв
технологических картах
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Культура обслуживания
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15 |Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд, одеты
в санитарную одежду

>

16|Внешнийвид и подача блюд эстетичен. —

Член(ы) комиссии:

< В. рььнишя, 2+/СУ

/ ной АР.

хиеазподе


